
ALLA SCOPERTA DEL GUSTO

Visite e Degustazioni in Cantina 

Via C. Battisti, 47
Colognola ai Colli (VR) 
ITALIA

Tel. +39 045 7650741 
Fax. +39 045 6170292

www.fasoligino.com
taste@fasoligino.com



Il Racconto

Cinque vini che raccontano la storia 
della Cantina e della Famiglia Fasoli.

“Borgoletto” Soave Doc
“Pieve Vecchia” 

Bianco Veronese IGT
“La Corte Del Pozzo” 

Valpolicella DOC
“La Corte Del Pozzo” 

Valpolicella Ripasso DOC
“La Corte Del Pozzo” Amarone della 

Valpolicella DOCG

Vini biologici e vegani 

Selezione di 
formaggi e 
salumi.

20 €
a persona 

5 vini

Durata 
60 minuti
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La Selezione

“Creaman” Spumante Bianco oppure Rosè
Brut Metodo Classico 

“Pieve Vecchia” Bianco Veronese IGT
“Valpo” Valpolicella Ripasso Superiore DOC

“Calle” Merlot Veronese IGT 
“Igino” Cabernet Sauvignon IGT

“Orgno” Merlot Veronese IGT oppure
“Alteo” Amarone della Valpolicella DOCG
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Vini biologici e vegani 

Una selezione dei migliori vini Fasoli Gino.

6 vini

Durata 
90 minuti

40 €
a persona 

Selezione di 
formaggi e 
salumi.



Le Eccellenze

“Creaman” Spumante Bianco Brut Metodo Classico
“Borgoletto” Soave Doc

“Pieve Vecchia” Bianco Veronese IGT
“San Zeno” Recioto di Soave DOCG

Prime Line:
“Valpo” Valpolicella Ripasso Superiore DOC

“Calle” Merlot Veronese IGT 
“Igino” Cabernet Sauvignon IGT
“Orgno” Merlot Veronese IGT 

“Alteo” Amarone della Valpolicella DOCG
“Sande” Pinot Nero IGT

Vini biologici e vegani 

Dieci vini di alta gamma che vi guideranno nel
mondo di qualità Fasoli Gino.

10 vini

Durata 
120 minuti

80 €
a persona 

Selezione di 
formaggi e 
salumi.
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“Creaman” Spumante Bianco Brut Metodo Classico
“Borgoletto” Soave Doc

“Pieve Vecchia” Bianco Veronese IGT
“Calle” Merlot Veronese IGT 

“Orgno” Merlot Veronese IGT
“Alteo” Amarone della Valpolicella DOCG

3 Vini Annate speciali

Vini biologici e vegani 

9 vini

Durata 
120 minuti

200 €
a persona 

Selezione di 
formaggi e 
salumi.

Avrete il privilegio di degustare una 
bottiglia d’annata della cantina di Famiglia .

Le annate Speciali
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Su richiesta Fasoli Gino offre anche la possibilità di affitto locali.
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